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Bir Önceki günün yemek sayılarına ve 

akademik takvime göre günlük yemek 

sayısı belirlenir 

Yüklenici mutfağında Teknik Şartnamede belirtilen 

standart tarife ve gramajlara uygun olarak yemek üretimi 

yapılır. 

Üretilen yemekler yüklenici mutfağında denetlenir. 

(sıcaklık, gramaj, duyusal muayene) 

Yemekler 
Tüketime uygun 

mu? 

Yemek Servise kabul 

edilmez. Yeniden Üretilir. 

Kaydedilir. 

Yemek 

Tüketime 

Sunulmaz. 

Aylık Menü Belirlenir 

 

Yüklenici mutfağı temizlik, 
hijyen, depolama koşulları ve 

depolanan hammaddeler 

yönünden denetlenir 

HAYIR 

EVET 

 

SERVİS ÖNCESİ 

 

UYGUN ARAÇLARLA YEMEKHANEYE TAŞIMA 

Yemeklerin Sıcaklığı servise 

uygun mu? (Sıcak yemekler 
65°C üzerinde, Soğuk 

yemekler 10°C altında mı? 

HAYIR 

EVET 

 

Kaydedilir. 

Sıcak yemekler benmariye ve sıcak ürün muhafaza 

dolabına, soğuk yemekler buzdolabına yerleştirilir. 
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Gramaj Tespit 

Formu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Servise sunulan tüm yemeklerden numune alınır. 

Gramajı kontrol edilir. (200g) 

Alınan numuneler +4°C’de 72 saat muhafaza edilir. 
72 saat sonunda 

numuneler imha edilir. 

Yemeklerin 1 porsiyon gramajı kontrol edilir. 

Gramaj Tespit Formuna kaydedilir. 

Hazırlanan yemekler servis bankolarında öğrenci ve 

personele servis edilir (Self Servis) 

Yemek sonrası kirli kaplar tepsi arabalarında toplanır. 

Bulaşıklar yıkanır. 

Atıklar ayrıştırılır ve atılır. 

Yemekhane temizlenir. 


